Silvester 2024
a’la carte Speisekarte

Suppen
Consomme mit gebackenem Kaspressnockerl & Gemiuse 9,50
Kiirbis-Kokos Mangocremesuppe mit gebratener Garnele 10,50
Vorspeisen
Spicy Tuna-Tartar mit Wasabimayo & Hummerchips 16,50
Rindercarpaccio mit Basilikumpesto & Rucolla-Selleriechips 16,50
Avocadocreme in Parmesanchips mit Ciabattabrot 12,50
Hauptspeisen
Cross gebratenes Saiblingsfilet 28,50

auf Zitronen-Blattspinatrisotto & Schmortomaten

Papadelle mit TriiffelrahmsoRe & frischem Triiffel 24,50
mit pochiertem Ei

Im ganzen gebratenes Rinderfilet 44,50
auf gottlichem Kartoffelpliree dazu Jus & glasierte Babykarotten

fur unsere kleinen Gaste

Spaghetti Bolognese 12,50
Schnitzerl v. Huhn mit Pommes 12,50
Dessert
Marmoriertes Schokomousse auf Beerenspiegel 10,50
Creme Briilee mit frischen Beeren 10,50
Knuspriger karamelisierter Strudelteig 12,50

mit griechischem Joghurt, Honig & Beeren



